
Weingenuss
Bio-Weine 2023

Sommer 
zum Genießen

Die Gemüsekiste
Tel.: 06158 941740 www.diegemuesekiste.de

Nr. 01|23 | Gratis

Fruchtige Cocktail Ideen
auf Seite 10 und 11

Wein zu Spargel,
ein tolles Paar
auf Seite 8

Picknick-Begleiter
auf Seite 6



2

an einem lauen Sommerabend den Grill anwerfen, leichte Salate genießen und ein gutes Glas 
Wein in der Hand halten … davon haben wir uns inspirieren lassen und eine vielseitige Aus-
wahl an ökologischen Weinen zusammengestellt. Für das Frühjahr und den Sommer finden 
Sie hier leichte, prickelnde und charaktervolle Begleiter.

Mit sommerlichen Weinen verbindet man gerne einen gut gekühlten, spritzigen Weiß-
wein und fruchtige Roséweine, die einfach Spaß machen. Aber auch leichte Rotweine 
lassen sich wunderbar leicht gekühlt genießen.

Gibt es etwas Schöneres, als in netter Runde den Abend mit einem guten Glas Wein 
ausklingen zu lassen? Genießen Sie jeden Tag!

Viel Freude beim Blättern und Entdecken feiner Weine…. 

Und noch ein Tipp: Im Sommer können Weine gerne zwei Grad kühler als die gewünsch-
te Trinktemperatur serviert werden, da sich der Wein im Glas recht schnell erwärmt.

Selbstverständlich beraten wir Sie gerne persönlich bei Ihrer Auswahl! 

Ihr Gemüsekisten-Team

Liebe Weinfreunde,

Heimat Badischer Landwein, rot 
Deutschland.
Unkompliziertes, würziges Rotweincuvee. Noten von 
dunklen Beeren und warmen Früchten schmeicheln 
dem Gaumen im Abgang 

Dunkles Fleisch, milder Weichkäse

Spätburgunder, Regent, weitere PIWIS, Dunkelfelder 

16°C

Sehnsucht Badischer Landwein, rosé 
Deutschland. 
Fruchtige Aromen nach Himbeere und Cassis und eine 
köstliche Frucht

Dunkles Fleisch, milder Weichkäse

Spätburgunder, Prior 

16°C

Lust Badischer Landwein, weiß 
Deutschland. 
Vielschichtig, erfrischend und lebendig wie leckere, 
reife, grüne Äpfel.

Fisch, Geflügel, Spargel, Ziegenkäse 

Helios, Solaris, Bronner, Muscaris, Saphira, Gutedel, 

Johanniter

12°C

1l/5,79€ • 1l/5,79€
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Nutzen Sie unseren 
Geschmackskompass, um 
noch mehr über unsere 
Weine zu erfahren:

Speiseempfehlung

Traubensorte

Serviertemperatur

Dekantierzeit

 Weißwein

 Roséwein

 Rotwein

 Semi-Secco

 brut

 trocken

 feinherb

 halbtrocken

 lieblich

 süß

 bioladen*

 Bioland

 Demeter

 ECOVIN

 Naturland

 EU-kontrolliert

 Bio-Suisse

 vegan

 alkoholfrei



Geschichte in der Flasche 

Seit dem 17. Jahrhundert wird 
auf den Flächen der Domaine 
de L‘Atillon Wein angebaut.

Eine lange Tradition, die 
in neuester Zeit von der 
Familie de Roux leiden-
schaftlich fortgeführt wird. 
Diese Leidenschaft schmeckt 
man in jedem ihrer Weine. 
Die Weinberge liegen direkt 
an der Rhône rund um den 
Familiensitz.

Rosé
Traditionnel 
Domaine de L‘Atillon. 
Frankreich. 
Rosé mit Noten 
von Erdbeeren und 
Cassis. Zuerst eine 
leichte Süße, 
dann ein frischer 
Abgang.

Zum Grillen,  

Tapas oder 

Aperitif 

Caladoc 

16°C 
 

1l/11,99€ 

0,75l/8,99€ 

Cabernet
Sauvignon 
Domaine de L‘Atillon. 
Frankreich.
Brillantes Kirschrot, 
fruchtige Aromen 
nach Brombeere 
und Kirsche mit 
leichter Schoko-
lade und Kaffee. 
Ein charakter-
voller Wein.

Grillfleisch, 

Lamm, Wurst 

Cabernet Sau-

vignon 

16°C

1l/11,32€ 

0,75l/8,99€ 

Sauvignon 
Blanc 
Domaine de L‘Atillon. 
Frankreich. 
Ausdrucksvoller Wein 
mit Noten von Mango 
und Passionsfrucht. 
Eine exotische 
Frische. 

Fisch, Vor-

speisen 

Sauvignon 

Blanc 

10°C

1l/11,99€ 

0,75l/8,99€ 
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„Fröhliche Menschen und guter Wein,
sollten stets beisammen sein!“
~ Unbekannter Autor
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Grauburgunder
Weingut Schäfer-Heinrich. 
Deutschland. 
Lebendig, ausgewogen, 
vollmundig, Aromen von 
gelben Früchten, Honig-
melone, Pfirsich. 

Fisch, Pasta, Geflügel 

Grauburgunder 

12°C 

 

1l/13,32€

0,75l/9,99€ 

Trollinger 
Weingut Schäfer-Heinrich. 
Deutschland. 
Harmonisch, leichte, 
württembergische Spe-
zialität mit Noten von 
Kirsche und Himbeeren. 
Ausdrucksstark und herz-
haft. 

Süß-saure Wokgerichte, 

Linsen mit 

Spätzle 

Trollinger 

16°C 

Keine

 
1l/11,99€

0,75l/8,99€ 
 

Be happy, weiß 
Weingut Schäfer-Heinrich. 
Deutschland. 
Ein fruchtiger Weißwein 
mit gekonntem Süße-
Säure Spiel. 

Fisch, Pasta, Geflügel 

oder einfach nur so 

Cuvee 

14°C 

1l/9,99€ 

0,75l/7,49€

Be together, rot 
Weingut Schäfer-Heinrich. 
Deutschland. 
Intensiv, harmonisch und 
mit viel Trinkfreude.

Schmorbraten, Rostbra-

ten oder zum Vesper 

Cuvee 

18°C 

Keine 

1l/9,99€ 
0,75l/7,49€ 
 

Be Friends, rosé 
Weingut Schäfer-Heinrich. 
Deutschland. 
Ein fruchtig, leckerer 
Rosé. Der ideale Be-
gleiter, wenn man mit 
Freunden unterwegs ist. 

Fisch, Pasta, Geflügel 

oder einfach nur so 

Cuvee 

14°C 

 

1l/9,99€ 

0,75l/7,49€ 
 

Das Weingut Schäfer Heinrich liegt am Rande der Stadt Heilbronn, idyllisch umgeben von 
Weinbergen. Seit 1990 betreibt die Familie Hieber ökologischen Weinbau. Auf 16 Hektar 
werden Lemberger, Trollinger aber auch Raritäten angebaut. 

Das Weingut wurde vom Vater der heutigen Inhaberin Elke Hieber in den 70er Jah-
ren gegründet. Seit 1990 wird nach den Richtlinien von ECOVIN gewirtschaftet. Das 
Weingut Schäfer-Heinrich ist ein klassischer Familienbetrieb und auch die Kinder 
bleiben dieser Tradition treu. 

Eine enge Verbundenheit mit der Natur ist ein schönes und wichtiges Gefühl bei der 
Arbeit. Das Wetter, das Wachstum, die Flora und Fauna im Weinberg muss man im 
ökologischen Weinbau sehr genau beobachten. 

Weingut
 Schäfer-Heinrich

„Der persönliche Einsatz, die Liebe zum Wein-
berg und zur Natur, vereint mit großer Sorgfalt 
beim Ausbau der Weine sind Bedingungen für 
eine hervorragende Qualität im Glas.“
Familie Hieber
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Elke Hieber und Ute Zink-Iosi



Januar
Rebschnitt per Hand. Hier werden die 
Grundlagen für eine hohe Qualität und Er-
tragssteuerung geschaffen.

Februar
Rebschnitt abschließen. Eine geringe Anzahl von 
Fruchtruten bedingt, dass die wertvollen Inhalts-
stoffe nicht auf zu viele Trauben verteilt werden.

März
Auflockern des Bodens und Einsähung der 
Begrünungsplfanzen.

April
Reberziehung - Biegen und Binden der 
Fruchtruten für eine gleichmäßige Verteilung 
der Triebe.

Mai
Regelmäßige Sichtung der Re-
ben: Mehltau und Frostgefahr.

Juni
Rebenblüte. Triebe an die Drahtanlage hef-
ten. Laubschnitt: Blätter entfernen für die 
Durchlüftung.

Ein JahrEin Jahr
  im Weinberg  im Weinberg

Juli
Teilweise Wegschneiden von 
Fruchtansätzen, um den Ertrag 
zu vermindern und so die Qualität zu erhö-
hen - grüne Lese.

August
Reben ausputzen, Reifephase der Trauben.

September
Die Früchte der Arbeit kön-
nen geerntet bzw. gelesen 
werden.

Oktober
Weinlese der spätreifen, qualitativ hoch-
wertigen Traubensorten, wie z.B. Riesling 
Spätlese.

November
Bodenbearbeitung, Winterruhe.

Dezember
Beginn Rebschnitt.
In guten Jahren bei erstem Frost Eiswein-
lese.



Michele 
Weingut San Isidro.
Spanien. 
Feiner Duft nach gel-
ben Sommerfrüchten: 
Zarte Birne, Mirabelle mit 
einem Touch Exotik. 

Spargel, Salate, 

helles Fleisch 

Airén 

10°C 

1l/9,16€

0,25l/2,29€

Die kleinen Flaschen wer-
den immer beliebter. 
Klein, fein, mit ein wenig 
Genuss den Abend aus-
klingen lassen. Keine 
große Flasche mehr 
öffnen. Einen lieben 
Gast begrüßen. Einfach 
so, entspannt zu einem 
guten Buch, auf der Ter-
rasse ein Gläschen Wein 
genießen… 

Es gibt viele Möglich-
keiten, sich das Leben 
schön zu gestalten.

Klein &
 Fein

Catarratto Pinot 
Grigio 
Purato. 
Italien. 
Intensive Aromen tropi-
scher Früchte, frisch und 
genussvoll. 

Meeresfrüchte, Fisch, 

Aperitif 

Catarratto, Pinot 

Grigio 

10°C 

1l/13,31€ 

0,375l/4,99€

Navarra Especial 
Bodegas y Vinedos
QuadernaVia. 
Spanien. 
Fleischig und voll, dabei 
aber weich. 

Lamm am Spieß, Steak 

Tempranillo, Cabernet 

Sauvignon 

16°C 

Keine 

1l/14,64€ 

0,375l/5,49€

Secco klein weiß 
Weingut Schmidt. 
Deutschland. 
Zartes hellgelb; fein-
fruchtige Aromen nach 
Weinbergpfirsich. 

Aperitif 

Johanniter und Muscaris 

8°C 

 
1l/13,95€

0,2l/2,79€

Toscar Airén, Bag in Box
San Isidro - Bodegas Latúe. Spanien. Intensiver Geschmack nach Bana-
nen und Birnen. 

Vorspeisen, Käse, weißem Fleisch und Fisch Airén 10°C 

 1l/3,98€ • 3l/11,95€

Toscar Tempranillo, Bag in Box
San Isidro - Bodegas Latúe. Spanien. Intensiver Geschmack von Kirschen 
und Waldfrüchten.

Käse, Fleisch Tempranillo, Syrah, Cabernet Sauvignon 16°C Keine 

 1l/3,98€ • 3l/11,95€

Toscar, Bag in Box
San Isidro - Bodegas Latúe. Spanien. Fruchtige Waldbeeren mit einer 
cremigen Textur. 

Vorspeisen, Käse, weißem Fleisch und Fisch Airén 10°C 

 1l/3,98€ • 3l/11,95€ 

Cuvée Le Soleiller rosé, Bag in Box 
Jacques Frelin Vignobles. Frankreich. Frisch und lebendig. 

Aperitif, Salate, Fisch Cabernet Sauvignon, Grenache, Cinsault, Syrah 12°C 

 1l/7,32€ • 3l/21,95€ 

Cuvée Le Soleiller rot, Bag in Box
Jacques Frelin Vignobles. Frankreich. Frisch und lebendig. 

Fleisch, Pilze, Käse Carignan, Grenache, Merlot 18°C 

 1l/7,32€ • 3l/21,95€

Die idealen Picknick-Partner 
      und Rosé-Sommerweine
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Armonia, rosé
Bassac - Puissalicon. 
Frankreich.
Verführerischer Rosé, 
frisch, süffig, duftig.
 

Sommer und 

guter Laune 

Cincault, Syrah, 

Grenache, Ca-

bernet 

10-12°C 

 

1l/9,32€ 

0,75l/6,99€ 

Cuvee le Soleiller 
Jacques Frelin. 
Frankreich.  
Frisch und lebendig.

Aperitiv, Salate, Fisch 
Cabernet Sauvignon, Grena-
che, Cinsault, Syrah 
12°C 

 

1l/9,32€ 
0,75l/6,99€ 
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Syrah, rosé
Weingut Papakonstanti-
nou.
Griechenland.
Syrah-typisch reich an 
Aroma mit sehr weichem, 
angenehmen Nachge-
schmack. 

Nudeln, Käse, 

Wurst, Salate, 

leichte Gerichte. 

Syrah 

16°C 

1l/9,99€ 
0,75l/7,49€ 

Vulkanlöss, rosé
Friedrich Kiefer. 
Deutschland. 
Kräftiges Rosé und be-
eindruckender Duft nach 
Erdbeeren, Rhabarber 
und Himbeeren. 

Zu kräftig ge-

würzten Speisen, 

Gegrilltem, idea-

ler Terrassen-

wein

Spätburgun-

der 

8°C 

1l/7,99€ 

0,75/5,99€ 

Gens et Pierres Sud 
Sud, rosé
Soulié - Assignan. 
Frankreich. 
Duftet nach Johannis-
beeren und Himbeeren. 
Lebendig, spritzig und 
vollmundig.

Sardinen in Öl, 

Aperitif 

Syrah, Gre-

nache Noir, 

Nielluccio 

8-10°C 

1l/10,65€ 

0,75l/7,99€ 
 

Sauerstoff pink
Weingut Sauer. 
Deutschland. 
Weicher, frischer Rosé 
mit wenig Alkohol und 
toller, roter Sommer-
frucht. 

Fisch, Gemüse, 

ideal für Som-

merabende 

Spätburgunder, 

Schwarzriesling, 

St. Laurent  

12°C 

1l/10,65€ 

0,75l/7,99€

La Marouette
Grenache 
Jacques Frelin. 
Frankreich.  
Frisch und aromatisch 
mit Duft nach Erdbeere 
und Johannisbeere.

Aperitif, Lamm-

spieße, gegrillte 

Paprika, Salate 

Grenache 

10°C 

1l/10,65€ 

0,75l/7,99€ 

Becco Rosato 
Riegel Bioweine. 
Italien. 
Vollmundig-fruchtig, süf-
fig, mit leckerem 
Spiel und vollrei-
fen Beerenaromen. 

Gegrillter Fisch 

und Gemüse 

Cuvée 

12°C 

1l/6,99€ 

1l/6,99€ 
 

Curiósa, rosé
Albet i Noya. 
Spanien. 
Schönes Volumen, feine 
Fruchtaromen, einmaliger 
Schmelz. 

Leichte spani-

sche Sommer-

küche. 

Syrah, Pinot 

Noir 

10°C 

1l/15,93€

0,75l/11,95€ 

Rosemma 
Weingut Valdifalco. 
Italien. 
In der Nase reife Erd-
beeren, saftige Ananas, 
ein Hauch von Litschi. 
Am Gaumen mit lebhaft 
frischer Säure, an-
genehmer Frucht-
süße und langem 
Nachhall. 

Aperitif, Fisch, 

milde Käse, 

Fingerfood

Sangiovese 

10°C 

1l/15,93€ 

0,75l/11,95€
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Silvaner alte Rebe 
Schloßberg 
Weingut Sander. 
Deutschland. 
Kräftiger Silvaner aus über 
70 Jahre alten Reben, 
klare und kompakte 
Frucht; sehr ausgegli-
chenes Tanningerüst. 

Kalbsrückensteak, 

Spargelrisotto, 

Spargel mit Sauce 

Hollandaise

Silvaner

11°C

1l/18,60€

0,75l/13,95€

Gutedel
Harteneck Wein- und Sektgut. 
Deutschland. 
Zart und lebendig mit Noten 
von Birne und Akazienblüte, an-
sprechende milde Säure, dabei 
harmonisch und mineralisch. 

Salate, Staudensellerie 

mit Garnelen, Bärlauch-

quark, Spargel 

Gutedel 

12°C

1l/13,32€

0,75l/9,99€

Elbling sur lie 
Weingut Ernst Hein. 
Deutschland. 
Feinherber, würzig-fruchti-
ger Wein. Handernte, hoher 
Reifegrad der Trauben.

Spargel, Antipasti, 

Brotzeit 

Elbling 

8°C

1L/7,99€ 

0,75l/5,99€  

Schwarzriesling 
Weingut Schäfer-Heinrich. 
Deutschland. 
Ein herzhaft fruchtiger Rot-
wein mit fein abgestimmter 
Restsüße.

Pasta, Spargel, 

Kartoffel-Gemüsegratin, 

Schmorbraten, 

Schwarzriesling 

17°C 

1 Stunde 

 

1l/10,65€ 

0,75l/7,99€ 

Wein trifft

   Spargel
Bald ist es soweit, der Frühling klopft an 
die Tür und dann dauert es auch nicht mehr 
lange, bis die ersten Spargelspitzen aus 
dem Boden schießen. Für viele stellt sich 
dann die Frage, welche Weine am besten 
zu den edlen Stangen passen. 

Als Begleiter zu Spargelgerichten eignen sich Weine, die nicht 
allzu überbordend auftreten. Sie sollten aber auch nicht zu 
leicht sein. Ideal sind daher Weine mit sanften Fruchtaromen 
und mittlerem Körper. Besonders beliebt sind Silvaner, Gutedel, 
Elbling oder auch ein Schwarzriesling. Grüner Spargel hat einen 
deutlicheren Eigengeschmack und kann daher auch mit Riesling, 
Grauburgunder oder Chardonnay kombiniert werden. 
 
Spargel wird selten pur verzehrt, sondern meistens mit Soßen 
oder als Beilage zu Fisch, Fleisch oder Schinken serviert. Der 
Wein sollte dann nicht nur zum Gemüse, sondern zum gesamten 
Gericht passen. Die meisten typischen Spargelsoßen wie zerlasse-
ne Butter, Sauce Hollandaise oder Remoulade sind sehr fetthal-
tig, weshalb sie sich gut mit einem Riesling kombinieren lassen. 

Zu Fisch und Spargel passt ein Weißburgunder und herzhafte 
Fleischgerichte mit Spargel lassen sich mit ebenfalls herzhaften 
Weinen kombinieren. Ausdrucksvolle Weißburgunder und Grau-
burgunder beispielsweise passen gut dazu, ebenso ein Chardon-
nay.  

Der Wein, den Sie zum Spargel servieren, sollte angenehm kühl 
sein.

Weißburgunder 
Weingut Sauer. Deutschland. 
Knackig, frisch und fruchtig mit dynamischem Süße-Säurespiel.

Perfekt für die Spargelzeit oder zu exotischem Fingerfood 

Weißburgunder 

12°C 

 1l/11,99€ • 0,75l/8,99€

Sauerstoff Riesling 
Weingut Sauer. Deutschland. 
Ein frischer und saftiger Riesling mit feiner
Fruchtsüße. 

Spargel und leichte Sommerküche 

Riesling 

12°C 

 1l/11,99€ • 0,75l/8,99€
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È Bio Rosato Veneto 
Perlage. 
Italien. 
Angenehm aromatisch, 
frisch, ausgewogen, mit 
Beerenfrüchte Aromen. 

Fingerfood, leichte 

Gerichte, perfekt 

für sommerliche 

Aperitifs

Merlot 

10°C 

1l/8,65€ 

0,75l/6,49€

La Marouette Prestige 
Merlot 
Jacques Frelin Vignobles. 
Frankreich. 
Süffig und füllig, dabei fruchtig, 
karamellisierte Vanille und fein 
eingebundene Tannine. 

Gegrilltes, Ente, Kalb, 

Lamm, kräftiger Käse 

Merlot 

18°C 

Keine 

1l/11,99€ 

0,75l/8,99€

Muscat de Rivesaltes 
Domaine la Rourède. 
Frankreich. 
Weich, rund, süß und 
blumig. 

Desserts, Käse 

Muscat Petit Grains 

10°C 

1l/25,31€ 

0,375l/9,49€

Cidre Brut 
Côteaux Nantais/Cototerra. 
Frankreich. 
Apferperlwein, trocken und 
kräftig. 

Apfelkuchen, Wild-

ragout 

Äpfel 

10-12°C 

1l/9,32€

0,75l/6,99€

Falko Rosso 
Weingut Valdifalco. 
Italien. 
Intensives Aroma roter 
Früchte, Gewürze, Euka-
lyptus und ein Hauch von 
ätherischen Ölen. 

Rindfleisch 

Sangiovese, Merlot 

16°C 

keine 

 
1l/13,32€ 

0,75l/9,99€

Rosso die Montalcino 
Tenuta Corte Pavone. 
Italien. 
Der „kleine“ Brunello - 
tief und vielschichtig. 

Rindfleisch 

Sangiovese 

16°C 

Keine 

 
1l/25,95€ 
0,75l/18,95€

Novas Syrah Mourvedre 
Vinedos Emiliana S. 
Chile. 
Tiefes Rubinrot, frische Fruchtaro-
men, wie Kirsche und Erdbeere, 
schwarzer Pfeffer, gehaltvoll.

Wild, Ente, Lamm, 

würzige Käse. 

Syrah, Mourèdre 

18°C 

Keine 

1l/15,93€ 

0,75l/11,95€ 
 

Coyam 
Vinedos Emiliana S. 
Chile. 
Trocken, verführerisches Bukett 
nach Vanille und roten Beeren, 
komplex.

Feine Fleischgerichte, 

Käse

 Syrah, Cabernet Sau-

vignon, Carmenère, 

Merlot, Petit Ver-

dot, Mourvèdre

18°C 

Keine 

1l/33,27€

0,75l/24,95€

Weingut  Emiliana in Chile 
Die Wurzeln des renommierten, chilenischen Weingutes Emiliana reichen 
zurück bis ins Jahr 1986.

Zunächst wurden Weine für den nordamerikanischen Markt produ-
ziert. Es sollten authentische chilenische Weine ausschließlich aus 
selbst angebauten Trauben produziert werden.

1998 kam es zu einem entscheidenden Umbruch. Die beiden Brüder 
Rafael und Jose Guilisasti stellten das Weingut auf den biologischen 
Weinbau um. Ziel war die nachhaltige Bewirtschaftung der Weinber-
ge im Einklang mit der Umwelt. Schließlich wurden die Weinberge 
noch auf die biodynamischen Anbaumethoden nach Rudolf Steiner 
umgestellt. Heute bewirtschaftet die Emiliana Organico 1500 Hektar 
Rebfläche. 

Auch um die faire Behandlung und Bezahlung der Mitarbeiter sorgte 
sich das Weingut bereits seit langem. Seit 2011 ist Vinedos Emiliana 
nun auch Fairtrade-Richtlinien zertifiziert. Ein Teil der Einnahmen 
aus dem Weinverkauf kommt damit direkt den Mitarbeitern zugute.
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Summer Breeze 
Zutaten: 
30ml Amaretto 
80ml Orangensaft 
80ml Ananassaft 
20ml Limettensaft 
20ml Sirup Grenadine 
20ml Sprudelwasser 
Eiswürfel oder Crushed Ice 
  
Für die Deko: Granatapfel, Ananas, 
Orange, Minze 

Ipanema 
Zutaten: 
40ml Gin 
20ml Limettensaft 
40ml Mango-Maracujasaft 
50ml Ingwer-Sirup 
150ml Sprudelwasser 
1 TL Rohrohrzucker 
Eiswürfel oder Crushed Ice 

Für die Deko: Limette, Mango,
Maracuja, Ingwer, Minze 

Zubereitung:
Gießen Sie alle Säfte und den Wodka 
in einen Shaker und vermischen sie 
alles gut miteinander. Füllen Sie ein 
Cocktailglas mit Crushed Ice und 
geben Sie die Saftmischung aus dem 
Shaker dazu. Lassen Sie nun, ganz 
vorsichtig, den Sirup über einen Ess-
löffel ins Glas laufen, sodass Sirup 
und Saft sich nicht gleich vermi-
schen. Füllen Sie alles langsam mit 
Sprudelwasser auf. Garnieren Sie die 
Gläser nach Wunsch mit Obst und/
oder Minze.

Coco Loco 
Zutaten: 
40ml Brauner Rum 
160ml Ananas Kokos Cocktail 
80ml Orangensaft 
20ml Zitronensaft 
20ml Hafer Cuisine 
20ml Limetten Sirup 
Eiswürfel oder Crushed Ice

Für die Deko: Kokosnuss am 
Stück oder geraspelt, Ananas  

Amaretto
Mattia Malcher. 
Italien. 
Natürliche, feine Mandelno-
ten, zarte Vanille und eine 
pikante, an Zimt erinnernde 
Würze.

  

1l/31,36€

0,7l/21,95€

Wodka Wodotschka
Humbel Spezialitätenbren-
nerei.
Schweiz.
Destilliert aus Biologischem 
Getreide besticht er durch 
sein reines und sauberes 
Aroma.

Ideal für Mixgetränke

   

1l/27,07€

0,7l/19,95€ 

Zubereitung: 
Gießen Sie alle Säfte und den 
Amaretto in einen Cocktailshaker 
und vermischen Sie alles zu einem 
fruchtigen Mix. Befüllen Sie ein Glas 
mit Crushed Ice und geben Sie die 
Saftmischung dazu. Lassen Sie den 
Sirup über einen Löffel vorsichtig ins 
Glas laufen, sodass Sirup und Saft 
sich nicht vermischen. Füllen Sie 
alles langsam mit Sprudelwasser auf. 
Garnieren Sie die Gläser nach Wunsch 
mit Ananas, Orange, Minze und/oder 
Granatapfelkernen.

Primavera 
Zutaten: 
50ml Wodka 
80ml Orangensaft 
80ml Mango-Maracujasaft 
80ml Pink Grapefruit Sweetie 
Saft 
20ml Sirup Grenadine 
20ml Sprudelwasser 
Eiswürfel oder Crushed Ice

Für die Deko: Maracuja, Mango, 
Orange, Minze
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Cocktails für
den Sommer



Ipanema 
Zutaten: 
40ml Gin 
20ml Limettensaft 
40ml Mango-Maracujasaft 
50ml Ingwer-Sirup 
150ml Sprudelwasser 
1 TL Rohrohrzucker 
Eiswürfel oder Crushed Ice 

Für die Deko: Limette, Mango,
Maracuja, Ingwer, Minze 

Feel Munich Dry Gin 
Achternbusch Destillerie. 
Deutschland.
Klare Wacholdernote, 
mit fruchtigen Aromen 
aus frischen Blaubeeren, 
Limetten und Aroniabee-
ren. Umhüllt von würzigem 
Koriander und floralem 
Lavendel. 

Pur, als Gin Tonic oder in 

einem Cocktail 

1l/99,90€ 

0,1l/9,99€

Rum de Marinero
Humbel Spezialitätenbren-
nerei.
Schweiz. 
Destilliert aus paraguayi-
scher Bio-Melasse in der 
Schweiz. Alterung und 
Abrundung erhält er in 
Eichenholzstanden. Zerti-
fiziert nach den Richt-
linien von Max Havelaar 
Fairtrade.
 

 
1l/51,29€

0,35l/17,95€  

Zubereitung:
Füllen Sie zunächst ein Glas mit 
Cruched Ice und Rohrohrzucker. 
Vermischen Sie den Gin und alle 
Säfte im Shaker, geben Sie die 
Mischung ins Glas und füllen es 
mit Sprudelwasser auf.  

Tipp:
Für den Frischekick noch etwas 
Minze, Maracujakerne und/oder 
Limettenstücke ins Glas geben und 
den Glasrand mit je einer Limet-
ten- und Ingwerscheibe verzieren. 

Zubereitung: 
Geben Sie die Hafer Cuisine zusam-
men mit den Säften und dem Rum 
in einen Shaker. Schütteln Sie alles 
kräftig durch. Befüllen Sie nun ein 
Glas mit Eiswürfeln und gießen Sie 
den Shake aus dem Mixer dazu.  

Verzieren Sie die Gläser mit einem 
Stück Ananas, Kokosnuss oder Ko-
kosraspeln. 
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Eierlikör 
Humbel Spezialitätenbrennerei.
Schweiz. 
Der klassische-Schweizer Basis 
Eierlikör 

Gut gekühlt pur, auf Eis, im 

Kuchen, Dessert oder Café,

1l/45,57€

0,35l/15,95€  

Whisky Mainland 
Humbel Spezialitätenbrennerei.
Schweiz. 
Getreide, feine Tabaknoten und 
Vanille in der Nase. Im Mund 
aromatisch mit vielseitigem, 
langanhaltendem Finish. 

Pur oder als Mixgetränk 
 

1l/75,90€ 

0,5l/37,95€ 

Limoncello 
Biostilla. 
Italien. 
Fruchtig, zitronig mit einem ge-
wissen Körper 

Pur, auf Eis, im Zitronenkuchen 

oder als Aperitif mit Sekt 

1L/33,90€

0,5L/16,95€ 
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Spezialitäten

Info:
Alle Cocktails basieren auf den alkoholfreien Rezepten von 
Voelkel. Sie lassen sich also auch wunderbar ohne Spirituo-
sen genießen! Die passenden Säfte finden Sie ebenfallls bei 
uns im Sortimnet.

NEU!

idee!
Geschenk-
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Weinfinder

Weinabos
Entdecken Sie die Vielfalt der Bio-
Weine mit unserem Wein-Abo.
Im monatlichen Wechsel er-
halten Sie jeweils 3 Flaschen 
Weiß- oder Rotweine, von Mai 
bis September gibt es auch ein 
Roséwein-Abo. Gerne können Sie 
die verschiedenen Wein-Abos 
auch kombinieren.
Selbstverständlich gibt es auch 
die Möglichkeit, Ihren jeweiligen 
Lieblingswein als regelmäßiges 
Abo zu bestellen.

Ein Wein-Abo ist übrigens auch ein 
schönes Geschenk für alle Wein-
liebhaber. 

Beispiele für mögliche Zusammen-
stellungen der verschiedenen 
Weinabos finden Sie auf der 
rechten Seite.

Rosado Palmera Bodegas Palmera. Spanien .........................1l/9,32€ • 0,75l/6,99€
Duft zwischen Würze und Frucht. Das zarte Tanningerüst verleiht dem Wein Struktur 
und am Gaumen bleibt der Eindruck von reifen Himbeeren und frischer Zitrone. 

Paella, Geflügel Bobal 10°C    

Côtes de Provence Jacques Frelin. Frankreich.................. 1l/15,93€ • 0,75l/11,95€
Frischer und lebendiger Wein mit viel Obst, schön ausgewogen. 

Aperitif, Salate, Fleisch Cinsault, Grenache 10°C  

Landpartie Riegel Bioweine. Deutschland .............................. 1l/7,99€  • 0,75l/5,99€
Herrliche Frische und Aromen von roten Früchten gepaart mit Eingängigkeit.

Gemüsegerichte, milder Käse Cuvée 10°C  
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Weine gezielt finden
Im Weinfinder haben Sie die Möglichkeit, die Bio-Weine nach Herkunft, Art, Geschmack und Preis zu filtern. So finden Sie treffsicher den 
Wein, der Ihrem Geschmack entspricht. 

Natürlich können Sie uns auch telefonisch oder per Mail kontaktieren, wir beraten Sie gerne.

Alle Preise sind freibleibend. Es gilt 
die gesetzlich festgelegte Mehrwert-
steuer. Bei den angegebenen Preisen 
handelt es sich um unverbindliche 
Preisempfehlungen.

Impressum:
Die Gemüsekiste OHG
Erfelder Straße 3
64560 Riedstadt-Leeheim

DE-ÖKO-006

Diese Broschüre wurde sorg-
fältig redigiert. Trotzdem können 
wir für Druckfehler keine Haf-
tung übernehmen.

Hauswein weiß Hauswein. Deutschland. ................................1l/7,99€ • 0,75l/5,99€
Fruchtig, spritzig, ehrlich. 

Leichte Speisen Rivaner 10°C 

Borgo Faveri Perlage Winery. Italien. .....................................1l/9,32€ • 0,75l/6,99€
Zart und harmonisch, mit Noten von goldenen Äpfeln und Nüssen.

Aperitif, Pasta, Fisch Weiße Trauben aus den Marchen 12°C  

Sauvignon Blanc Löss Weingut Sauer. Deutschland ........1l/15,99€ • 0,75l/11,95€
Jugendlich, dicht mit leichten Grasnoten, viel Frucht und gutem Entwicklungs-
potential. 

Fisch, Sommersalate Sauvignon Blanc 12°C 
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Becco Montepulciano Riegel Bioweine. Italien ........................ 1l/6,99€ • 1l/6,99€
Süffiger, angenehm fruchtiger Wein.

Pasta, Salami, Käse Montepulciano 18°C keine 

Bordeaux Supérieur Earl La Blanquerie. Frankreich .............1l/9,99€ • 0,75l/7,49€
Sanft, feinfruchtig, reifer Charakter. 

Fleisch und Gemüse Merlot, Cabernet Sauvignon 18°C 2 Stunden 

Bucefalo Olearia Orsogna. Italien .........................................1l/15,93€ • 0,75l/11,95€
Aromen getrockneter Früchte und Dörrobst, Pflaume, dezente Portweinaromatik. 

Eintöpfe, Geschmortes Cuvée 12-14°C Keine 
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www.bioladen.de/weinfinder


